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PRZYSTAWKI

Nozki wieprzowe
Chrzan, ocet, cytryna

Sledz
Cebula, olej lub $mietana

Watroébka drobiowa

Jabtko, cebula, sos z owocéw lesnych
lub jabtko, cebula, pajda chleba, sos
pieczeniowy

Placki ziemniaczane
Makrela wedzona, sos tatarski

Ozorki wolowe
Sos chrzanowy

Tatar wolowy
Grzyby, ogorek, cebula

Krewetki 6 szt.
Sos winno maslany, bagietka

SALATKI —

LUPY

Rosol z kaczki z makaronem

Krem pomidorowy z mozzarellg i bazylig

Flaki wolowe

Zur z jajkiem i biala kielbasg

20z} Salatka Cezar 39z}
Satata rzymska, grillowany kurczak,
grzanki, parmezan, sos cezar
21z1
Salatka z pieczong kaczka 43z}
Mix satat, gruszka marynowana w
2471 czerwonym winie, pestki stonecznika
Satatka z oscypkiem 43z}
Mix satat, sos zurawinowy
26z} Salatka z krewetkami 5 szt. 4621
Satata rzymska, grzanki, sos cezar
30zt
36z1
46z}
17z} Pierogi z migsem na bulionie 32z1
19z} Pierogi ruskie z cebulka 32z1
2471 Pierogi z kaczka z sosem pieczeniowym 32z}
247} Penne z kurczakiem 39z}

Szpinak, suszone pomidory, sos Smietanowy

Od 6 oséb doliczamy serwis 10%



RYBY

Poledwica z dorsza 59z}
W emulsji maslanej, puree ziemniaczane,

szpinak, pomidorki cherry

Sandacz pieczony 69z}

Puree z selera, warzywa w emulsji
maslanej, sos cytrynowy

STREETFOOD ——

Burger klasyczny 44z}
Wotowina 100%, ser mimolette, boczek,

pomidor, ogdrek kiszony, cebula czerwona,

satata, frytki, sos koktajlowy

Burger krucha wolowina 447}

Mostek wotowy, szpinak, ogorek kiszony,
cebula czerwona, rukola, frytki, sos koktajlowy

Burger wege
Oscypek, szpinak, rukola, frytki,
sos koktajlowy, sos zurawinowy

4471

DANIA GEOWNE —

Schabowy z koscig 45z}
Ziemniaki z koperkiem, kapusta zasmazana
Sznycel wolowy z pieczarkami 54z}
Ziemniaki z koperkiem, buraki zasmazane
Poledwiczka wieprzowa w boczku 56z}
Kopytka, szpinak, pomidorki cherry

Policzek wolowy 62z}
Puree z selera, karmelizowana marchewka
Golonka 65z}
pieczone ziemniaki, kapusta zasmazana,

chrzan, musztarda

Zeberka 73zl
pieczone ziemniaki, suréwka

z ogorka kiszonego, sos bqq

Pieczona poléwka kaczki 78z}
kluski slgskie, buraki zasmazane,

S0s wisniowy

Grillowany antrykot wolowy 80zl
Masto czosnkowe, pieczone ziemniaki,

grillowane warzywa

Szarlotka 25z}
na ciepto z lodami

Sernik 25z1
Nalesniki z serem 25z}

Od 6 oséb doliczamy serwis 10%



J)

—— KAWY | HERBATY

PIWO BECZKOWE

Espresso 9z} Tyskie Gronie 0,31 9zl
Americano 12z} Tyskie Gronie 0,51 14z}
Cappucino 15z} Ksigzece pszeniczne 0,31 12z}
Latte 15z} Ksigzece pszeniczne 0,51 16z}
Goraca czekolada 12z1
oot . —— PINOBUTELKOWE —
Herbata zimowa 15z} Kormoran Jasny 16z
Kormoran Swieze 16z}
Kormoran Ciemny 16z}
= NAPOJE BEZAKOHOLOWE =  KermeoranWitbier 1oz
Cola, Cola Zero, Sprite, Fanta, Tonic (0,21) 9z} Kormoran American IPA 19z}
Soki owocowe (0,21) 8zl Lech free 12z}
y
Woda niegazowana / gazowana 8z1/15z1
(0,331/0,751) wo D KI 40ml 700mln
i
) Luksusowa 7 10z1 E 175z}
Swiezo wyciskany sok - 13z1/18z} . . A
pomaranczowy, grejpfrut lub mix Finlandia =12zt =210zt
(0,21/0,35]) Baczewski 5 14z1 E 245z}
: Belvedere =20zt 535021
Lemoniada smakowa (ananas, 14z} i
arbuz, mango, marakuja, melon, Chopin Potato 720zl &350zt
truskawka) Jagermaister = 12z1
Redbull 1871 Sliwowica 72% (20ml) s 10zl
1 4
=——— (GRZANGE VERMOUTH80 ml ——
Grzane piwo 0,51 16z} Martini Bianco / Rosso / Rosato / Extra Dry 12z}
Grzane wino 0,151 16z}

Od 6 oséb doliczamy serwis 10%



NALEWKI

DRINKI AUTORSKIE —

WEASNEJ PRODUKCII
40ml 500min
Cytrynéwka v 10z} ? 120z1
Slony karmel W10zt =120zt
Kukulka ¥ 10zt ? 120z}
Porteréwka ¥ 10zl E 120z}
Dereniéwka ¥ 10zt E 120z}
Wisniéwka ¥ 10zl E 120z}
= GIN/RUM/TEQUILLA 40 ml =
Seagrams 14z}
Havana 3yo 16z}
Olmeca Silver / Gold 18zl
Bombay 20z}
— SINGLEMALTS 40 ml —
Talisker 10yo 30z1
Glenmorangie 10yo 35z1
Glenfiddich 15y0 40z}
Ardbeg 10y0 45z}
Macallan 12yo 46z}
Macallan 15y0 60zl
—— WHISKY40ml ——
Ballantines 16z}
Bushmills 16z}
Jameson 18zl
Jack Daniels / Jack Daniels Honey 20z}
Chivas 12yo 24z}
— BRANDY COGNAC 40 ml —
Metaxa 5* 14z}
Metaxa 7* 20z}
Hennessy V.S. 35z1

Szarlotka 28z}
Zubréwka z trawq, sok jabtkowy, ogérek

Polish coffee 28z}
Wédka kukutka, wédka, espresso, Smietanka
Deren w szkle 28z1
Likier dereniéwka, wodka, limonka, bitter
Szarlotka cytrynowa 28z}
Likier cytrynowka, wodka, sok jabtkowy, mieta
Czarna Mamba 3271
Likier porteréwka, gin, aperol, bitter

Aperol spritz 28z}
Aperol, prosecco, woda gazowana,

pomarancza

Kir Royal 28z}
Prosecco, creme de cassis

Cubalibre 28z}
Rum, limonka, cola

Margarita 28z}
Tequilla, triple sec, sour

Mojito 28z}
Rum, woda gazowana, mieta, limonka,

cukier brqzowy

Daiquiri 28z}
Rum, limonka, syrop cukrowy

Vodka sour 28z}
Woédka, jajko, syrop cukrowy, sour, bitter

Whisky sour 30zl
Whisky, jajko, syrop cukrowy, bitter

Negroni 30zl
Gin, campari, vermouth

Tom collins 30zt
Gin, woda gazowana, cytryna, syrop

cukrowy

Old fashioned 35z1
Whiskey, syrop cukrowy, bitter

Long Island Iced Tea 35z1

Rum, gin, wédka, triple sec, sour, tequilla

\.

Od 6 oséb doliczamy serwis 10%



WINA POLSKIE

BIALE CZERWONE ——

Srebrna Goéra Cuvee Blanc ¥ 29z1 E 174z} Srebrna Gora Cuvee Rouge Y 2971 E 174z}

Srebrna Géra Riesling Pinot Gris E 199z} Srebrna Gora Cabernet Cortis e 199z}

Solaris Turnau é 199z}

MUSUJACE

Gostchorze Gostart E 199z}

WINO HOUSE

BIALE CZERWONE ——

Arica Chardonnay ¥ 15z1 e 95z} Arica Cabernet Sauvigon ¥ 15z1 E 95z1

Od 6 oséb doliczamy serwis 10%



WINA ZAGRANIGZNE

BIALE

CZERWONE

Vinho Verde Identidade 120z}
Camden Park Chardonnay Y 23z} é 138z}
Pinot Grigio Delle Venezie ¥ 2371 é 138zl
Riesling Spindler Lindenhof ¢ 26z} é 156z1

Picton Bay Sauvignon Blanc ¥ 29z} i 174z}

Chablis 4300z
Monfrorte Prosecco Prosecco Y 20z} E 120z}
D.O.C. Brut

Casa Bianca Prosecco E 130z}
Extra Dry

POLSLODKIE ——

Biale

Libalis Frizz Muscat Y20zt é 120z
Griiner Veltliner ¥ 23z1 é 140z
Czerwone

Imiglikos Nemea ¥ 23z1 é 140zl
El Coto Rioja ¥ 26z1 é 156z1

Hacienda Lopez ¥ 23z1 138zl
Tempranillo Rioja

Primitivo del Salento Y 26z1 é 156z}
Haut Marin Merlot Y 26z1 é 156zt
Mount Rilley Pinot Noir é 210z}
Valpolicella Superiore Ripasso é 210z}
Barolo Dezzani é 370zt
Amarone Classico é 420z}

ROZOWE
Talamonti Cerasuolo d’Abruzzo é 120z

Od 6 oséb doliczamy serwis 10%
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Marek Htasko
Prozaiki scenarzysta ilmowy

1

Janusz Glowacki
Scenarzysta, eseista

Barbara Kwiatkowska
Aktorka filmowa

Edward Stachura
Poetai piesniarz

S~ | KalinaJedrusik

ARtorka, piosenkarka

—
Jan Himilsbach
Aktor, pi iscenarzysta

“\ &
e —f

A
\ Zdzistaw Maklakiewicz

' Aktor filmowy i teatralny

¢

HISTORIA KAMERALNEJ]

Jedna z najbardziej kultowych
Restauracji w Warszawie

Restauracja, ktéra siega swojg tradycja powojennej Warszawy to wlasnie
Kameralna. Od wielu lat cieszy sie niestabngcym powodzeniem wsréd
mieszkancéw Stolicy.

Leopold Tyrmand, Marek Hlasko, Janusz Glowacki, Roman Polanski,
Edward Stachura czy Agnieszka Osiecka prowadzili tutaj zagorzale
dyskusje na temat zycia i literartury. Bo gdzie jak nie tutaj, w restauracji
Kameralna, przy dobrej wddce i zakaskach, mozna bylo nadaé koloru
PRLowskiej szarosci. Kazdy chciat sie tutaj znalezé, potanczy¢ na dancingu
i zakosztowaé koniaku z “potudniowymi owocami’, czyli wédki z dwoma
ogérkami.

Na kulturalnej mapie Warszawy ponownie znalazla sie restauracja
Kameralna na Kopernika 3, kuszac swoich gosci wielkim czerwonym

neonem.

Idac za duchem tradycji, kazdy powinien to miejsce odwiedzié.

One of the most cult
restaurants in Warsaw

The restaurant, the orgin of wich goes back to the tradition of the post-war
period in Warsaw it is just Kameralna. For many years it has successfully
been popular among the residents of the capital.

Leopold Tyrmand, Marek Hlasko, Janusz Glowacki, Roman Polanski,
Edward Stachura czy Agnieszka Osiecka have led here fierce discussions
on life and literature. Because, it is just here, in Kameralna restaurant,
where while having vodka and an appetiser, you could add some colour
to the dullness of PRL. Everyone wanted to find himself here, to dance at
the dancing and to taste a cognac with citrus fruits that is vodka with two
cucumbers.

On the cultural map of Warsaw, Kameralna restaurant has appeared again
at Copernicus Street 3, temting its guests with a big red neon.

Following the spirit tradition, everyone should visit this place.

+48 517 127 167

biuro@kameralnarestauracja.pl
rezerwacje@kameralnarestauracja.pl

www.kameralnarestauracja.pl



